
Professionisti della Pizza fatta in casa! 
Professionals in homemade pizza!

La vera pizza napoletana 
pronta in 5 minuti!

The real Italian pizza, ready in 5 minutes! Disponibile in due colori - Available in two colors

Italian Excellence

Italian cooking tradition

www.g3ferrari.com

Cottura tradizionale a 400°C su pietra refrattaria.
Cooking at 400°C on refractory stone.

in EUROPE! Ricettario incluso
Recipe book included

Ricette

Das Original 
vom Weltmarktführer 

der Pizzamaker!

Werde zum Pizzabäcker 
mit  Deinem 

• Schnell: In nur ca. 5 Minuten selbstgemachte Pizza
• Lecker: Knusprige Pizza durch bis zu 400 °C, so lecker wie beim Pizzabäcker!
• Vielseitige Speisen: Flammkuchen, Brötchen aufbacken, Kuchen, Plätzchen, Kastanien,  uvm.
• Spart Energie: Kurze Backzeit, kein langes Vorheizen
•  Freude am Kochen: Ganz fix gelingt auch für den gemütlichen Erlebnisabend mit Freunden 

selbstgemachte Pizza, sowie Tiefkühlpizza 
• Kontrolle: 5 Minuten Timer mit akustischem Signal
• Individuelle Zubereitung: Einstellbarer Thermostat bis zu 400 ° C
• Qualität: Feuerfester Qualitätsstein, Durchmesser 31 cm
• Platzsparend: kompakte Größe 33,5 x 20 x 35 cm
• Leistungsstark und einfache Bedienung: starke 1200 Watt 
• Lieferumfang: Pizzamaker inkl. Pizzastein, 2 Pizzaheber

In nur 5 Minuten fertig! 
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Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen messen.  
Knusprige Pizza wie aus der Pizzeria. Aber nicht nur das!

In Profi-Pizzaöfen werden sehr hohe Temperaturen erreicht – unser  
Delizia bäckt Deine Pizza in nur wenigen Minuten mit bis zu 400° C. 

Der feuerfeste lebensmittelechte Naturstein saugt die Feuchtigkeit des 
Teiges auf, die Hitze speichert sich im Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch der knusprige Boden entsteht 

Nicht „nur“ als Pizzaofen zu verwenden – ideal zum „Express“ Backen 
von Süßspeisen, Gebäck, Fleisch, Toast, Kastanien, Plätzchen, flache 
Kuchen, Brötchen aufbacken uvm. Auch Flammkuchen gelingt perfekt. 
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Kastanien

Pizza, in nur 5 Minuten fertig! 
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