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Durchmesser: 31,6 cm Leistung: 1200 WTiefkühlpizza: ca. 3 Minuten
Frische Pizza: ca. 5 Minuten 

Bis zu 400°C

Der G3Ferrari Pizzaofen Delizia überzeugt mit Leistung. Sie wollen 
Pizza wie vom Italiener, Brot backen, Brötchen aufbacken oder warme 
Croissants zum Frühstück? Oder wie wäre es mit einem Sonntagskuchen 
und Minimuffins? In kurzer Zeit ist alles servierbereit. Mit bis zu 400°C 
macht Ihr Delizia perfekte Pizzen. Egal ob z. B. selbst gemachte Pizza 
Napoletana oder die schnelle Tiefkühlvariante - gelingt immer.
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Die Pizza ist in wenigen Minuten 
bereits so herrlich lecker wie vom 

Pizzabäcker.

Ein Muss für Pizza-Fans - 
Absolut genial! 

Der Name sagt es schon: Ferrari
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Ein wahres Multitalent

Ideal auch zum »Express«-Ba-
cken von Brot, Focaccia, Pani-
ni, Bruschetta, Fajitas, Wraps, 
Lahmacun, Flammkuchen, 
Pommes, Wedges, Schafskäse, 
Brötchen aufbacken, Naan-
brot, Plätzchen, flache Kuchen, 
Minimuffins, Croissants... 

Kreative Kochvielfalt

Auch zum Aufbacken, Über-
backen und Backen von 
Kroketten, Chicken Nuggets, 
Chicken Wings, Hamburger-
brötchen, Pita, Knoblauch-
baguette, Toast, Sandwiches, 
Kartoffeln, Süßspeisen oder 
Frühstücksgebäck u. v. m.

Aufwärmen und Warmhalten

Der Pizzaofen Delizia eignet sich 
auch hervorragend zum Aufwär-
men von Speisen vor dem Servie-
ren: Egal ob Burritos, Gemüse, 
Fleisch (Zubereitung in Grillscha-
le), Wedges, Muffins  oder Ciabat-
ta- Ihre Gäste werden staunen.

Pizzaparty

Sie planen eine Feier und 
möchten Ihre Gäste köstlich 
verwöhnen? Mit dem Pizzaofen 
backen Sie Ihre eigene haus-
gemachte, leckere Pizza, die in 
wenigen Minuten fertig ist! Im 
Garten, am Wohnzimmertisch, 
auf der Terrasse oder dem Bal-
kon, die Party kann losgehen.

Kochen mit Freunden

Ein besonderer Kochabend 
mit Freunden: Jeder kann die 
Pizza nach seinen Wünschen 
belegen. Schon die Zuberei-
tung macht Spaß. Mit dem Piz-
zamaker ist alles schnell fertig. 
Bon Appetito.

Romantischer Abend

Überraschen Sie Ihre Liebsten 
mit einem Candle Light Dinner. 
Eine duftende und knusprige 
Pizza, ein erlesenes Glas 
Wein, dazu Ihre Lieblingsmu-
sik. Sie genießen einen Abend 
wie sonst vielleicht nur im 
Urlaub.

Wir benutzen den Pizzamaker fast 
jede Woche und die Pizza wird 
tatsächlich so wie beim Italiener! 

Dünn, knusprig - Perfekt!

Ein unschlagbarer Ofen mit sehr 
guten Ergebnissen, da er ganz 

andere Temperaturen erzielt, als 
die meisten Backöfen

Ich liebe meinen Ferrari und die 
daraus entstehenden Pizzen - er 
ist aus meiner Küche nicht mehr 

wegzudenken!



G3 FERRARI
PIZZAMAKER

Entdecke den G3Ferrari Multifunktions-Pizzaofen – Der Spezialist für perfekte Pizzen in nur 2 Minuten! Mit dem 
G3Ferrari Multifunktions-Pizzaofen bringst du die italienische Pizzeria direkt in deine Küche. Dieser digitale Pizza-
ofen erreicht beeindruckende 430 Grad Celsius, ideal für die Zubereitung unzähliger, authentischer, knuspriger 
Pizzen mit einer goldbraunen Kruste hintereinander ohne zusätzliche Wartezeiten – Pizzagenuss in Endlosschleife.

• Schnell startklar – in wenigen Minuten wird die 
Temperatur auf bis zu 430° C erhitzt und so noch 
energiesparender als herkömmliche Öfen

• Zwei getrennte bedienbare Heizelemente und
60-Minuten-Timer unterstützen viele Rezeptideen. 
Dank der Innenbeleuchtung hast Du jederzeit 
deine Speisen im Blick

•Das digitale Touch-Display ist intuitiv bedienbar

• Der Pizzaofen bietet 8 voreingestellte Programme 
wie z. B. Napoli, dünn & knusprig, die perfekt auf 
verschiedene Teigarten und Beläge abgestimmt 
sind. Ob klassischer Pizzateig, Flammkuchen, 
Fladen, knusprige Brötchen, sowie Steak, Kuchen 
und für viele weitere Rezepte  – der G3Ferrari 
Pizzaofen liefert stets beste Ergebnisse

DIGITALES MULTIFUNKTIONS-PIZZAOFEN-SET PRONTO PIZZA

 Art.-Nr.             Bezeichnung Farbe            EAN-Code VPE

G10186             Pronto Pizza Pizzaofen-Set              Schwarz       8055176402624             1

MODELL PRONTO PIZZA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

• Dank der Speicherfunktion kannst du deine
Lieblingseinstellungen ganz einfach abspeichern
und per Knopfdruck wieder abrufen.

• Hohe Sicherheit: Ein 3-stufiges Isolierfenster und
eine perfekte Isolierung sorgt dafür, dass die
Aussenseiten des Pizzaofens stets kühl bleiben.

• Mit viel Zubehör wie einem hochwertigem,
entnehmbaren Pizzastein (32 x 32 cm), Back-
blech, Gitterrost, Pizzaschieber, Pizzacutter
und Rezeptheft bist du bestens ausgestattet,
um deine kulinarischen Kreationen umzusetzen.

• Abmessungen Innenraum: 33 x 35 x 10 cm

• 1 700 Watt Leistung

NEU



NEU

MODELL PUMMAROLA

G3 FERRARI
PIZZAMAKER

Entdecke den G3Ferrari Multifunktions-Pizzaofen – der Spezialist für perfekte Pizzen in nur wenigen Sekunden! Mit 
dem G3Ferrari Multifunktions-Pizzaofen bringst du die italienische Pizzeria direkt in deinem Zuhause. Dieser digitale 
Pizzaofen erreicht beeindruckende 450 Grad Celsius, ideal für die Zubereitung von z. B. unzähligen, authentischen, 
knusprigen Pizzen, Calzoni und Pinse mit einer goldbraunen Kruste hintereinander – Pizzagenuss in Endlosschleife

• Pizza je nach Typ in ca. 120 Sekunden verzehrbereit

• Temperatur für Ober- und Unterhitze individuell 
einstellbar und 60-Minuten-Timer unterstützen  
viele Rezeptideen. Dank der Innenbeleuchtung 
hast du jeder Zeit deine Speisen im Blick

•Das digitale Touch-Display ist intuitiv bedienbar

• Mit Selbstreinigungsprogramm – die Pyrolyse 
reinigt den Pizzastein

• Der Pizzaofen bietet 6 voreingestellte Programme 
wie z. B. Napoli, dünn & knusprig, die perfekt auf  
verschiedene Teigarten und Beläge abgestimmt 
sind. Ob klassischer Pizzateig, Flammkuchen, 
Fladen knusprige Brötchen, Kuchen, Steaks und für 
viele weitere Rezepte  – der G3Ferrari Pizzaofen 
begeistert mit seinen Ergebnissen.

DIGITALER PIZZAOFEN / MULTIFUNKTIONSOFEN PIZZA PRO 450°C

  Art.-Nr.             Bezeichnung                                   EAN-Code                    VPE

G10204             Pizzaofen Pizza Pro                      8055176403041                1

MODELL PIZZA PRO

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

• Schnell startklar – in wenigen Minuten wird die 
Temperatur auf bis zu 450° C erhitzt und so 
noch energiesparender als herkömmliche Öfen

• Hohe Sicherheit: Ein 3-stufiges Isolierfenster und 
eine perfekte Isolierung sorgt dafür, dass die 
Aussenseiten des Pizzaofens stets kühl bleiben.

• Mit dem Zubehör wie einem hochwertigem,  
entnehmbaren Pizzastein (32 x 32 cm),  
Pizzaschieber und Rezeptheft bist du bestens 
ausgestattet, um deine kulinarischen Kreationen 
umzusetzen.

•Abmessungen Innenraum: 33 x 35 x 10 cm

•1700 Watt Leistung

NEU



MODELL DELIZIAMODELL DELIZIA

VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Zum 30. Geburtstag wird im Extra-Design gefeiert!!
Der beliebte G3Ferrari Delizia Pizzaofen mit zweiseitigem Wende-Pizzastein – kann (kalt) in Sekunden 
gewendet werden.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Pizza-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

-  Nicht »nur« als Lieblings-Pizzaofen zu verwenden 
– ideal zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, 
Burritos, Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, 
Wedges, Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Bröt-
chen aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1017715         Pizzaofen Delizia Anniversary    Coral passion    8055176403386            2

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

G3 FERRARI
PIZZAMAKER
DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

-  Inklusive ist ein 15 cm breiter Edelstahl-Pizzacutter  

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung

-  Als Zubehör erhältlich: Original G3Ferrari Pfanne 
für noch mehr Möglichkeiten & Backfantasie mit 
deinem neuen Anniversary Pizzaofen 

LIMITED EDITION

NEU



MODELL DELIZIA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

G3 FERRARI
PIZZAMAKER

VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Zum 30. Geburtstag wird im Extra-Design gefeiert! 
Der beliebte G3Ferrari Delizia Pizzaofen mit zweiseitigem Wende-Pizzastein – kann (kalt) in 
Sekunden gewendet werden.

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos,
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges,
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

Art.-Nr.             Bezeichnung Farbe            EAN-Code VPE

G1017710         Pizzaofen Delizia Anniversary        Schwarz       8055176401139              2

-  Inklusive ist ein 15 cm breiter Edelstahl-Pizzacutter

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung

ANNIVERSARY  
SPECIAL EDITION



G3 FERRARI
PIZZAMAKER

Original G3 Ferrari Pfanne für deinen Pizzaofen Delizia Anniversary

-  Vielseitigkeit – dein unverzichtbares Werkzeug
für echte Gourmetkreationen

-  Hitzebeständig bis 400 Grad

-  Für den Pizzamaker und auch Backofen geeinet

-  Einfache Anwendung: Unsere Antihaft-Pfanne
lässt sich ganz einfach in deinen Pizzamaker
einsetzen – fertig! Spar dir Zeit und genieße
schnelles und unkompliziertes Kochen

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

 Art.-Nr.             Bezeichnung Farbe            EAN-Code VPE

G10184    Pizzapfanne für Delizia Anniversary        Schwarz       8055176400873             8

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

Möchtest du die Vielseitigkeit deines Pizzaofen 
voll ausnutzen? Unsere Pizzamakerpfanne ist die 
perfekte Ergänzung. Mit ihren vielseitigen Einsatz-
möglichkeiten bereichert sie dein Kocherlebnis 
und zaubert im Handumdrehen Fleischgerichte, 
Gemüsegerichte wie z.B. Braten von Fleisch und 
Fisch oder Hähnchen, Backen von Ofengemüse 
oder Pommes Frittes. Es gelingen Brat-kartoffeln, 
Omlettes, spanische Tortilla, knusprige Kartoffel-
Zuchini-Puffer und vieles mehr. Bereichere deine 
Kochkünste. Und verwöhne dich und deine Liebs-
ten mit köstlichen Gerichten mit der G3 Ferrari 
Antihaftpfanne Modell Anniversary.

ORIGINAL G3 FERRARI PFANNE 



NEU

MODELL PUMMAROLA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

G3 FERRARI
PIZZAMAKER

Entdecke den neuen G3Ferrari Pizzaofen Pummarola – der Spezialist für perfekte Pizzen! Mit dem 
G3Ferrari Pizzaofen bringst du die italienische Pizzeria direkt in deine Küche. Dieser Pizzaofen erreicht 
beeindruckende 420 Grad Celsius, ideal für die Zubereitung unzähliger, authentischer, knuspriger Pizzen 
mit einer goldbraunen Kruste.

• Schnell startklar – in wenigen Minuten wird die 
Temperatur auf bis zu 420° C erhitzt und so noch 
energiesparender als herkömmliche Öfen

• 2 getrennt bedienbare Heizelemente, so lassen 
sich Ober- oder Unterhitze individuell zuschalten

• Mit dem 60- Minuten-Timer kannst du viele  
Rezept-Ideen umsetzen

• Herausnehmbarer Wende-Pizzastein:  
Zur leichte Reinigung ist der Stein (Ø28 cm)  
herausnehmbar (nach dem Erkalten) und  
beidseitig benutzbar

• Mit Thermostat zur perfekten Kontrolle der  
Temperatur und 2 Kontrollleuchten

• Der Gehäusedeckel ist mit einer Absenk-Automatik 
ausgestattet

PIZZAOFEN PUMMAROLA MIT TEMPERATURANZEIGE UND 420°C

  Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G10199             Pizzaofen Pummarola              Schwarz        8055176403027            1

•  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden – ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen, 
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

• Mit dem Zubehör, einem hochwertigen 2-teiligen 
Pizzaschieber und dem Rezeptheft bist du bestens 
ausgestattet, um deine kulinarischen Kreationen 
umzusetzen.

• Abmessungen Innenraum: 33 x 39 x 20 cm

• 1200 Watt Leistung



MODELL NAPOLETANA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

G3 FERRARI
PIZZAMAKER

VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen messen. 
Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Auch zum Aufbacken, Überbacken und Backen 
von Brot, Baguette,  Wraps, Kartoffeln, Ciabatta, Focaccia, Sandwiches und vieles mehr.

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos,
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges,
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! LIMITED EDITION

Art.-Nr.             Bezeichnung Farbe            EAN-Code VPE

G1000617      Pizzamaker/Pizzaofen Delizia         Icy Cream       8056095877593            2

MODELL DELIZIA



MODELL NAPOLETANA
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G3 FERRARI
PIZZAMAKER

VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen messen. 
Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Auch zum Aufbacken, Überbacken und Backen 
von Brot, Baguette,  Wraps, Kartoffeln, Ciabatta, Focaccia, Sandwiches und vieles mehr.

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als  
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1000616      Pizzamaker/Pizzaofen Delizia         Icy Pink       8056095877623            2

MODELL DELIZIA



MODELL DELIZIA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

G3 FERRARI
PIZZAMAKER

VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen messen. 
Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Auch zum Aufbacken, Überbacken und Backen 
von Brot, Baguette,  Wraps, Kartoffeln, Ciabatta, Focaccia, Sandwiches und vieles mehr.

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als  
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1000613      Pizzamaker/Pizzaofen Delizia      Cool Blue       8056095877401            2



MODELL DELIZIA

G3 FERRARI
PIZZAMAKER

VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen messen. 
Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Auch zum Aufbacken, Überbacken und Backen 
von Brot, Baguette,  Wraps, Kartoffeln, Ciabatta, Focaccia, Sandwiches und vieles mehr.

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1000602      Pizzamaker/Pizzaofen Delizia        Rot                8056095873519              2

MODELL DELIZIA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als  
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung



G3 ferrari
PIZZAMAKER

VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen messen. 
Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Auch zum Aufbacken, Überbacken und Backen 
von Brot, Baguette,  Wraps, Kartoffeln, Ciabatta, Focaccia, Sandwiches und vieles mehr.

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1000610      Pizzamaker/Pizzaofen Delizia         Schwarz     8056095873526            2

MODELL DELIZIA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als  
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung



MODELL DELIZIA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

G3 FERRARI
PIZZAMAKER

VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen messen. 
Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Auch zum Aufbacken, Überbacken und Backen 
von Brot, Baguette,  Wraps, Kartoffeln, Ciabatta, Focaccia, Sandwiches und vieles mehr.

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1000608      Pizzamaker/Pizzaofen Delizia        Kupfer        8056095874875             2

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als  
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung

MODELL DELIZIA



MODELL DELIZIA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

G3 FERRARI
PIZZAMAKER

VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen messen. 
Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Auch zum Aufbacken, Überbacken und Backen 
von Brot, Baguette,  Wraps, Kartoffeln, Ciabatta, Focaccia, Sandwiches und vieles mehr.

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1000606      Pizzamaker/Pizzaofen Delizia        Silber          8056095874868             2

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als  
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung



MODELL DELIZIA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

G3 FERRARI
PIZZAMAKER

VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen messen. 
Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Auch zum Aufbacken, Überbacken und Backen 
von Brot, Baguette,  Wraps, Kartoffeln, Ciabatta, Focaccia, Sandwiches und vieles mehr.

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1000604      Pizzamaker/Pizzaofen Delizia         Blau            8056095874844             2

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als  
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung

MODELL DELIZIA



MODELL DELIZIA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

G3 FERRARI
PIZZAMAKER

VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen messen. 
Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Auch zum Aufbacken, Überbacken und Backen 
von Brot, Baguette,  Wraps, Kartoffeln, Ciabatta, Focaccia, Sandwiches und vieles mehr.

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1000603      Pizzamaker/Pizzaofen Delizia        Grün           8056095874837             2

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als  
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung



MODELL NAPOLETANA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

G3 FERRARI
PIZZAMAKER

Pizzamaker / Pizzaofen Napoletana mit einem zusätzlichen Stein im Deckel zum Überbacken.
VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen 
messen. Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Mit einem zusätzlichen Pizzastein im 
Deckel zum Überbacken, Aufbacken und Backen von Brot, Sandwiches, Tigelle und vieles mehr. 

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als  
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

  Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1003217      Pizzamaker/Pizzaofen Napoletana   Icy Cream    8055176402198            1

LIMITED EDITION



G3 FERRARI
PIZZAMAKER

Pizzamaker / Pizzaofen Napoletana mit einem zusätzlichen Stein im Deckel zum Überbacken.
VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen 
messen. Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Mit einem zusätzlichen Pizzastein im 
Deckel zum Überbacken, Aufbacken und Backen von Brot, Sandwiches, Tigelle und vieles mehr. 

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als  
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

  Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1003208    Pizzamaker/Pizzaofen Napoletana    Kupfer       8055176402488             1

MODELL NAPOLETANA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

LIMITED EDITION



MODELL NAPOLETANA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

G3 FERRARI
PIZZAMAKER

Pizzamaker / Pizzaofen Napoletana mit einem zusätzlichen Stein im Deckel zum Überbacken.
VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen 
messen. Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Mit einem zusätzlichen Pizzastein im 
Deckel zum Überbacken, Aufbacken und Backen von Brot, Sandwiches, Tigelle und vieles mehr. 

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als  
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

  Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1003202      Pizzamaker/Pizzaofen Napoletana    Rot           8056095873533            1



G3 FERRARI
PIZZAMAKER

Pizzamaker / Pizzaofen Napoletana mit einem zusätzlichen Stein im Deckel zum Überbacken.
VOM WELTMARKTFÜHRER DER PIZZAMAKER. Dieses Backergebnis kann sich mit einem Profiofen 
messen. Knusprige Pizza wie beim Pizzabäcker! Und nicht nur das: Mit einem zusätzlichen Pizzastein im 
Deckel zum Überbacken, Aufbacken und Backen von Brot, Sandwiches, Tigelle und vieles mehr. 

-  Tiefkühlpizza mit ca. 3 Minuten Backzeit und  
Hausgemachte Pizza mit ca. 5 Minuten Backzeit

-  In nur wenigen Minuten wird die Temperatur auf  
bis zu 400°C erhitzt

- Keine Geruchs-/Rauchentwicklung

-  Wesentlich energiesparender als  
herkömmliche Öfen

-  Mit Thermostat, Timer und Signallampe, inkl.  
Pizzawender und italienischer Rezeptesammlung

- 1200 Watt  Leistung

DEIN PIZZABÄCKER FÜR ZUHAUSE! 

  Art.-Nr.             Bezeichnung                                      Farbe            EAN-Code                   VPE

G1003210      Pizzamaker/Pizzaofen Napoletana    Schwarz   8056095877395            1

MODELL NAPOLETANA

Gerd Haas Vertriebs GmbH | Tel. +49 89 66 54 769 -0  Fax +49 89 609 68 74 | info@haasgmbh.de |       www.pizzaofen-g3ferrari.de

-  Nicht »nur« als Pizzaofen zu verwenden- ideal 
zum »Express«-Backen von Pizzen, Brot, Burritos, 
Fajitas, Fladen, Flammkuchen, Pommes, Wedges, 
Gemüse, Schafskäse, Fleisch, Toast, Brötchen 
aufbacken, Kroketten, Naanbrot, Plätzchen,  
flache Kuchen, Minimuffins, Croissants u. v. m.

-  Backen mit feuerfestem lebensmittelechten Natur-
stein, 31,6 cm im Durchmesser, dieser absorbiert 
die Feuchtigkeit des Teiges - die Hitze speichert 
sich in dem Stein und gibt diese gleichmäßig  
an den Teig ab, wodurch derknusprige Boden 
entsteht – eben wie aus dem Steinbackofen



WERDE ZUM PIZZABÄCKER MIT DEINEM

 G3 FERRARI PIZZAofen!

DIE N°1 DER PIZZAMAKER 

@pizzaofen_g3ferrari www.pizzaofen-g3ferrari.de Pizzaofen G3 Ferrari
Pizzaofen G3 Ferrari Community

DAS ORIGINAL

Modell Delizia in Rot
Artikelnummer: G1000602

ELEKTRISCHER PIZZAOFEN

Pizza mit 400°C in nur 3 Minuten 
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